Arroz con vieiras

HEARLENE 2 YUK INGREDIEENTES:

4 Yockas de arroz

B8 vieiras

1 pimiento rojo en rozos
2 somates moduros

1 cebolla

Perejil

Aceie de cliva

4 B
Sal, pimienta y tomillo

PREPARACION

Hacer un sofrito con
ks cebolla
picada), of tomate, o perejil
y ¢ pimienio rojo Moceodo.

Verter esta mezcho en uno olla
de barro con oguo y levarlo o
ebullicién.

Echor el amoz, deyar que hiervo 15
minutos opraximodamente y salpimentor.

A confinvackin ofoadie las vielros y continuar ko coccion
5 minutos més.

Si queremos convertir este receda en un plofo mas

completo podemas afadir al aroz algin mansco mas
como unos zombwrifios o unas gambos pelodos.



