" Enda empld e v i cn vinog o d e
RSN T INGREDIENTES

3 vieios

50 g. emclodo

30 g. pimiontos rojo y verde
25 g. cabollc

200 g. oceilunos negros

100 g. horina de moiz
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‘ Aceise (0.4 y 1)
Vinogre

PREPARACION:

Poro ko vinogrelo
contor los pimientos y
k cebolls en dodos
/ pogueditos, echorle
ocede de olva virgen,
vinogre y sol.

Maoceror los vielros con
zumo de kma y sal dueante
10 minutos, rebozorios en

harina de moiz y freir en oceite
muy caliente.
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Las aceitenas negros hay que picarias
muy bien y dejarlos secor varios
dios encima del hoeno,

Colocar ks ensaloda en el cestro del plato, aldardo,
ponade los vieiras ¢ ks kodos, poro encima de elios
ochor ko vinogrelo y wa poco por o plato, Por Glimo

espolveeoar con ks oceitunas negros.




